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Menu Vorschlage

Liebe ,Rossli“ Gaste

Wir freuen uns, dass Sie in unseren Menu Vorschlagen stbébern und sind
Uberzeugt, dass Sie fur sich und Ihre Gesellschaft das Passende finden. Haben Sie
spezielle Wiinsche, unkonventionelle Ideen oder Unvertraglichkeiten? Dann
melden Sie sich doch bitte, wir gehen gerne darauf ein.

Alle Menus servieren wir Ihnen als Tellergericht, auf Wunsch gerne auch mit
Nachservice. Sie erleichtern uns die Arbeit, wenn Sie fur Ihren Anlass ein

einheitliches Menu auswahlen. Vielen Dank schon jetzt!

Gerne kimmern wir uns auch um eine speziell von Ihnen gewiinschte
Blumendekoration.

Wir freuen uns, Ihr Fest bei uns zu einem unvergesslichen Erlebnis zu machen.
Herzlich, Ihr Rossli-Team

Restaurant Rossli, Bahnhofstrasse 16, 3860 Meiringen
Tel. 033 222 38 60, info@roessli-meiringen.ch, roessli-meiringen.ch

Menu 1 Menu 2
Gemischter Salat an Hausdressing Kraftbriihe mit Gemdisestreifen
** **
Schweins-Nierstuck ,Walliser Art* Schweinsschnitzel an
Nusskartoffeln Champignons-Rahmsauce
Grine Bohnen im Speckmantel Feine Butter Nudeli
Glasierte Karotten
***k ***%k
Vanille Eis mit lauwarmen Beeren Frischer Fruchtsalat mit Vanille Eis
***k ***%k

CHF 41.50 CHF 39.50


mailto:info@roessli-meiringen.ch

Menu 3
Griner Blattsalat mit Ei

**

Kalbsgeschnetzeltes ,Zurcher Art"

Tagliatelle
Broccoli mit Mandelsplitter

*kk

Meiringer Meringue Glace garniert

*kk

CHF 49.50

Menu 5

Karotten- Orangensuppe

**

Rindsrago(t an Paprikasauce
Spatzli

Gedampfte Bohnen

*k*

Apfelstrudel mit Vanillesauce
**k%*

CHF 38.50

Menu 7
Klare Ochsenschwanzsuppe

**

Schweinsfilet an samiger
Orangensauce

Tessiner Risotto
Marktgemuse

**k*

Aprikosensorbet mit Abricotine

**k%*

CHF 53.50

Menu 4

Tomatencremesuppe mit Basilikum

**

Pouletbrust (CH) im
Rohschinkenmantel
Samiger Safranrisotto
Pfalzer Karotten

*kk

Karamelkopfli mit Rahm

*kk

CHF 42.50

Menu 6

Nusslisalat mit Speck und CroQtons

**

Schweinsschnitzel paniert
Pommes frites
Tomate Clamart

*k*

Mini Coupe Danemark
**k%

CHF 41.00

Menu 8
Blattsalat mit Granatapfelkerne

*%

Rindsschmorbraten ,Jager Art*
Kartoffelstock

Griune Erbsen mit Karotten

**k%*

Karamelisierte Ananasscheiben,
Lemon Sorbet

**k%*

CHF 46.50



Menu 9

Melonenschiffchen mit Rohschinken
**

Zarter Kalbs-Runder-Mocken

(Faux filet)

an Morchel-Rahmsauce
Gemisebouquet

**k*k

Schokoladenmousse

**k*k

CHF 63.50

Menu 11

Walliser Riesling-Suppe mit
Trockenfleisch Streifen

**

Lammniertstick rosa gebraten
,Provencale“

Nusskartoffeln mit Gemuseauswahl

**k*

Apfelsorbet parfimiert mit Calvados

**k*

CHF 58.50

Menu 13
Gemischter Saisonsalat

**

Eglifilets im Bierteig
mit Tartarsauce
Salzkartoffeln und feinem Blattspinat

*k*

Panna Cotta mit Waldbeeren Coulis
*%k%

CHF 48.50

Menu 10

Tomaten Buffel-Mozzarella Salat
**

Roastbeef rosa gebraten

mit Béarnaise Sauce
Kartoffelgratin

Bohnenbiindeli im Speckmantel

**k*

Zitronensorbet Colonel

**k*k

CHF 62.00

Menu 12

Egliknusperli mit Tartarsauce
und buntem Blattsalat

**

Kalbsschnitzel an Zitronensauce
Feine Butternideli

Broccoli mit Mandelsplittern

**k*

Tirami-Su a la Rossli

**k*

CHF 65.50

Menu 14

Gruner Blattsalat ,Mimosa“

**

Fondue Chinoise a discrétion

mit Rind-, Gefligel- und
Schweinefleisch,

Lachs, Krevetten und diverse Beilagen

Pommes frites und Trockenreis
**%k%

*k*%

CHF 48.50



